Pour les professionnels
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PAL-1 Réf. 3810

Gamme de mesure : 0,0 2 53,0% Brix

controéler et déterminer la quantité de sucre plus (Compensation Automatique de la Température)
précisément avec la fonction de compensation I syaide Lo e A i, 100
automatique de la température.

L'échelle Brix a une gamme étendue: 0,0 a 85,0%

et pratique pour la plupart des produits

confiserie

alimentaires. Il accepte les ringages sous le
robinet aprés usage.
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Caractéristiques techniques

Réfractométre et Sorbetométre a main .
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Précision : £0,2% Brix
: £1° Baumé

Température ambiante : 10 4 40°C

Réf. 4508

Température de mesure: 10 2 75°C
(Compensation Automatique de la Température [ATC])

Temps de réponse : 3 secondes
Double échell C Alimentation : 2 piles AAA
oupliec ecneue Ol’npact . _
_ ) Etanche IP65 Protection : IP65 o @)ATAGO CO.LTD.
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